DESSERTS

DAME BLANCHE

DAME NOIRE

ASSORTIMENT DE SORBETS DE SAISON
IRISH COFFEE

COUPE COLONEL (CITRON, VODKA)
ASSIETTE DE TROIS FROMAGES BELGES
MOUSSE AU CHOCOLAT

TARTE DU MOMENT 1/8

CREME BRULEE AU LIERRE TERRESTRE

MERVEILLEUX GLACE AUX FRUITS DES BOIS
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UNE CUISINE SINCERE ET LOCALE.

CUISINE OUVERTE DE 12H A 14H ET DE 18H30 A 21H
DU JEUDI AU DIMANCHE, SAUF SAMEDI MIDI

AUBERGINES PANEES, COULIS DE POIVRONS ROUGES,
AIL, PIMENT, SATE DE CHINE, CACAHUETES @@

NOIX DE JAMBON ET GRISSINI

HOUMOUS ET GRISSINI

MINI-BOULETTES PORC/BOEUF EPICEES ET LAQUEES,
MENTHE, PERSIL (4 PCS)

HUITRES 1 PCS
12 PCS
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LES ENTREES

ENFANTS

PLATS

SOUPE DU JOUR

SALADE COMPOSEE AVEC LES LEGUMES DU JARDIN

MOULES, BEURRE, PERSIL, VIN BLANC,
POIVRE BLANC

GRATIN DE LEGUMES AU JAMBON CUIT MAISON,
BECHAMEL, JURASSIEN

POIVRON FARCI, PORC, POULPE, TOMATE, PERSIL,

GRAINES DE FENOUIL

TOUTES NOS ENTREES PEUVENT ETRE SERVIES EN
PORTION PLAT, AVEC UN SUPPLEMENT DE 10 €.

SAUCISSE, COMPOTE, LEGUMES, FRITES
PLAT AU CHOIX EN PORTION REDUITE

BOULE DE GLACE, EN FONCTION DE LA SAISON

VEGE
VARIETES DE CHOUX ROTIS,
VINAIGRETTE OLIVES NOIRES, POMMES DE TERRE

POISSON DU JOUR

LIEU JAUNE ROTI AU FOUR,
PIPERADE AUX LENTILLES

PLAT MIJOTE
COQ AU VIN ET ACCOMPAGNEMENT

7.

demi

6 €
50 €

16 €

14 €

14 €

12 €
prix

4 €

24 €

28 €

28 €

VIANDES

NOS VIANDES VIENNENT DE FERMES LOCALES
TELLES QUE BIOFARM ET FARM FOR GOOD.

STEAK DU JOUR ET ACCOMPAGNEMENT 33 €

SAUCE AU CHOIX:

e BEURRE AIL

e POIVRE

e FROMAGE BLEU DES SCAILTONS

PLATS

MAGRET DE CANARD, SAUCE PORTO/ECHALOTTES

ET ACCOMPAGNEMENT 30 €

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX:
e FRITES ET SALADE

e PIPERADE AUX LENTILLES
e POMMES DAUPHINE

PAIN MAISON ET BEURRE D’'ORTI 3.50 €

SUPPLEMENT FRITES 4 €

~

N'HESITEZ PAS A DEMANDER NOS SUGGESTIONS.
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